Saisonale Gaumenfreuden

1130~ 13 30 und 17 30- 21.30 Uhr

Kalte Vorspeisen

NuUsslisalat mit Speck und Ei

Hausgemachte Waldpilzterrine
an Cumberlandsauce mit einer Salatblume

Feines Rindstatar serviert mit Toast
(Leicht, Mittel oder Scharf) kann auch als Hauptgang bestellt werden

Suppen einmal anders

Luftige Eierschwammli-Proseccosuppe
mit einem Rehschnitzelspiesschen

Unsere bekannte Weissweinsuppe
serviert mit Wildsaurohschinken

Inkl.7.7% MwsSt.

Fr.12.50

Fr.14.50

Fr.18.50
Fr.32.50

Fr.9.50

Fr.9.50



Warme Vorspeisen

Ziegenkadse mit Honig Uberbacken Fr.15.50
an einer Salatblume

Tinus Waldpilztoast mit Krautern und Sherry Fr.16.80
begleitet von einem gebratenen Wildhasenfilet

Vegetarische Kostlichkeiten

Hausgemachte Spatzli mit frischen Eierschwammli Fr.25.50
an feiner Rahmsauce

Samiges Steinpilzrisotto mit Weisswein Fr.25.50
und Parmesanchips

Inkl.7.7% MwsSt.



Fischgerichte

Gebratener Zander an feinem Eierschwammliragout Fr.29.50
verfeinert mit Cognac serviert mit Thymiankartoffeln

Samiges Prosecco Risotto verfeinert mit Parmesan Fr.36.50
dazu feine Knobli-Krautercrevetten

Saisonale und Verspielte Fleischgerichte
Zartes Schweinefilet an Morchel Sauce mit Fr.34.50
Butternudeln und Gemuse

Rosa gebratener Lammricken an Knobljus Fr.36.50
begleitet von einem Steinpilzrisotto

Rinds EntrecOtes an Krauterbutter mit Fr.38.50
Pommes-frites und Gemuse

Zlrcher geschnetzeltes mit frischen Champignons Fr.39.50
dazu eine knusprige Butterrosti

Zartes Rinderfilet Stroganoff Fr.43.50
mit Butternudeln serviert

Inkl.7.7% MwsSt.



Unsere Hausgemachten Dessert

Hausgemachtes Marronimousse
mit frischen Feigen

Zartschmelzendes Vanille-Krokant Parfait
mit karamellisierten Apfeln und Holundersauce

Feines Herbstfriichtegratin
mit Vanilleglace

Lauwarmes Schokoladenktchlein
mit marinierten Birnen und NuUssen

Inkl.7.7% MwsSt.

Fr.11.50

Fr.11.50

Fr.11.50

Fr.11.50



